GOLD EAGLES

RESTAURANT - BRASSERIE - PUB




[ORMULE BUSINESS

ENTREE - PLAT - DESSERT 19,50.
ENTREE - PLAT OU PLAT - DESSERT 17,50.

PLAT DU JOUR 14,50.

ENTREES.

Poireaux vinaigrette
Terrine de canard

Velouté de courges

PLATS.

Piece du boucher
Linguine aux 3 fromages

Plat du jour

DESSIRTS.

Pain perdu fagon brioché avec coulis au choix
Mousse Toblerone

Dessert du jour



Entrees et planches

PLANCHES. L

La mer 17.

Escargots, tartare de saumon, truite fumée,
supions en persillade, tataki de thon

La terre 16.
Assortiment de charcuteries & fromage, terrine
de canard

Gold Eagles

Mini camembert truffé, confit d'oignon, charcuterie, pommes de
terre rostis, malakoff

Mezze

Feuille de vigne au riz, houmous, beurek fromage, taboulé, beurek
viande

ENTREES.

XL

32.

30.

36.

36.

Foie gras mi-cuit, toast grillés et ses chataignes glacées 16.

Velouté de courges butternut 9.
Oeuf en meurette 9,5.
6 escargots de Bourgogne 13.

Truite fumée par nos soins 14.
Camembert truffé au four 15.

Poireau vinaigrette 9.

Terrine de canard 9.



NOS PIATS.

Entrecote de boeuf d’Argentine de la maison Lesage 28,9.
Sauce au choix et frites maison

Filet de boeuf rossini 38.

Magret de canard 27,9.

Sauce au choix et frites maison

Tartare de boeuf au couteau 22,90.

Frites maison (supplément truffe 3€)

Tartare de saumon aux agrumes 22.9
Frites maisons

Faux-filet de boeuf 23,5.

Sauce au choix et frites maison

Mi-cuit de thon au sésame 26,9.
Mousseline de patate douce, légumes du moment

Burger Rossini 28.
Viande bovine frangaise, compotée d’'oignons, foie gras

Burger Normand 26.
Viande bovine francgaise, camembert truffé, chutney pomme

Supplément sauce : cepes et foie gras, poivre, 3 fromages 3€
Accompagnement supplémentaires : Frites, frites de patate douce, purée, mousseline de
patates douce, légumes 4€



NOS PLATS TRADITIONNELS.

Filet de Truite aux amandes 25,9.

Mousseline de patate douce

Cuisse de canard confite par nos soins 23,90.

Mousseline de patate douce

Rognons de veau flambé au cognac, sauce moutarde a l'ancienne 24,9.

Purée de pommes de terre

Souris d'agneau confite en basse temperature sauce thym & miel 26,9.

Purée de pommes de terre

LES PATES ET RISOTTO.

Linguini au 3 fromages 23,9.
Gnocchis cepes et foie gras 26,90.

Gnocchis a la truffe 27,90.

Copeaux de parrmesan et chiffonnade de jambon truffé

Risotto crémeux de gambas et St Jacques 27,9.

MENU ENFANT.

Steak haché ou filet de Truite + frites maison 12.

Boule de glace ou mousse Toblerone

Boisson 25cl (jus de fruits, sirop a 1'eau ou soda)

JA

"] Tousnosplatssont faits maison



Desserts

Tarte tatin caramel beurre salé et créme fraiche 9.

Profiteroles 9.

Baba au rhum 9.

Moelleux au chocolat 9.

Pain perdu fagon brioché et coulis maison au choix 9.
Creme brulée a la vanille de Madagascar 9.

Mousse Toblerone 9.

Carpaccio d’Ananas, sirop mente fraiche, boule de glace 9.

Assiette de fromage 9.

NOS GOURMANDS.

Café outhé gourmand 11.

Champagne gourmand 15.

Espresso martini gourmand 15.

NOS GLACES.

Vanille, chocolat, caramel beurre salé, café, fraise, pistache,
rhum raisin, citron, framboise

l1boule 3. 2boules 5,5. 3boules 7,5.

Supplément chantilly ou boule de glace 1,5€

YA

L] Tousnosdesserts sont faits maison



Apéritifs et digestifs

Coupe de Champagne 10cl 0.

Martini Rosso - Bianco 4cl 4.2.
Kir Cassis - Péche - M1re - Fraise 10cl 4.c.
Kir Royal 10cl 8,5.
Pastis - Ricard 3cl 3,5.
Get 27 - 31 Acl 6,5.
Baileys Irish cream 4cl 6,5.
Limoncello 4cl 6,5.
Vodka 4cl 6,5.
Malibu 4cl 6,5.
Alcool composé 7,8.
Vodka Red Bull @5cl 9.

Jack Daniels & Coca - Cola 9.



Whiskey - Cognac - Rhum

William Lawson 40°
Jack Honey 40°
Gentleman Jack 40°

Bourbon Four Rose 40°

Jack Daniel’s 40°

Chivas Regal 12 ans 40°
Glenlivet 18 ans 43°

Cognac Hennessy** VS 40°

Rhum Bumbu (Banane) 40°
Rhum Diplomatico

Rhum Don Papa

Boissons chaudes

Café

Double café
Décaféiné
Café noisette
Cappuccino

Chocolat chaud

Thé et infusions

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl
4cl

4cl

6,5.

7,5.

7,5.

14.

11.

3,5.



